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PERCHE
SCEGLIERE CORE?

Perche e espressione di personalizzazione: un'architettura unica con
un'anima modulare in cui design, prestazioni e funzionalita si combinano
per rispondere ai bisogni e sogni dei professionisti della ristorazione.

SOLUZIONI DI COTTURA

Puoi scegliere tra I'intera gamma di funzioni di cottura elettriche*
Tecnoinox delle linee Tecno90 e Tecno74: piani a induzione, frytop,
grill, friggitrici, cuocipasta, bagnomaria, ecc.

COLORI
Se parliamo di colore, con Core ogni desiderio diventa realta,
grazie alla possibilita di verniciare antine e cruscotti in acciaio.

FINITURE DI PIANO, FIANCHI E CORNICI
Satinato, vibrato, lucidato a specchio, sabbiato.

ACCESSORI E OPTIONAL
Colonnina acqua, prese elettriche, struttura posategami, porta-mixer,
supporto salamandra, vaschetta lava-mestoli.

VANI IGIENICI
Sono disponibili i vani igienici H1, H2 e H3.

STUDIO PROGETTUALE

Ogni suite Core sara soggetta a uno studio progettuale di fattibilita

in funzione della configurazione e combinazione delle apparecchiature
selezionate.

* Apparecchiature a gas disponibili con certificazione a progetto ultimato.
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ECCELLENZA ITALIANA
DELLA COTTURA
PROFESSIONALE

Tecnoinox € un’eccellenza manifatturiera italiana
che dal 1984 progetta e realizza cucine modulari,
salamandre e forni combinati per i professionisti
della ristorazione e dell'ospitalita.

Al centro della sua unicita un intero ciclo

produttivo realizzato nella sede storica di Porcia,

in Friuli Venezia Giulia: € qui che I'azienda

ha consolidato un know-how completo

e approfondito nel campo delle attrezzature

per la cottura professionale.

La qualita € garantita da una rigorosa attenzione

al dettaglio e da una forte passione per l'innovazione
che da sempre accompagnano il modo di lavorare,
progettare e produrre di Tecnoinox

Tecnoinox progetta e realizza composizioni
personalizzate, rispondendo alle esigenze
di customizzazione di chef, ristoratori

e professionisti dell'HoReCa.
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CORE.
PIANO UNICO, ANIMA MODULARE

ACCESSORIO: ACCESSORIO:
PORTA-MIXER PRESE ELETTRICHE

Ci abbiamo messo tutto il cuore della tecnologia Tecnoinox,

la nostra esperienza produttiva nella cottura modulare,

e la nostra passione per le soluzioni personalizzate, in grado ACCESSORIO:

di distinguersi per unicita e robustezza. POSSIBILE VASCHETTA LAVA-MESTOLI
PERSONALIZZAZIONE

Cosi nasce Core: un piano unico, con un‘anima modulare. (logo/concept del ristorante

o dello chef)

ACCIAIO INOX
AISI 304
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CUORE MODULARE

Core & un'architettura unica con un cuore modulare: la tecnologia
delle attrezzature per la cottura a gas ed elettriche Tecnoinox,

un piano unico, vani igienici, comandi analogici e digitali.

Le apparecchiature sono inserite a filo piano e senza saldature: in
questo modo manutenzione, sostituzione o integrazione possono
awvenire facimente e senza interventi sulla struttura.

per rispondere alle esigenze di design di chef e ristoratori.
Attrezzature, dimensioni, finiture, struttura, colori: ogni elemento
puo essere scelto sulla base di un progetto dedicato, perche
I'obiettivo & dare forma alla "cucina dei sogni”.

INSTALLAZIONE FACILE
ﬁ Ogni blocco Core & dotato di un unico punto di accesso per gestire
in modo semplice le connessioni di acqua, elettricita e gas™.

IGIENE SENZA COMPROMESSI

La superficie senza interruzioni di Core & facile e veloce

da pulire, mentre i vani igienici agevolano la pulizia

degli spazi interni e degli angoli pit remoti.

Questo significa ottimizzazione di tempo e risorse a fine turno,
a garanzia di igiene di e un ambiente di lavoro sempre in ordine.

PURO DESIGN
Core ¢ espressione di personalizzazione: studiato e realizzato
1,
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COLORE
FACILE VANI ANTINE E CRUSCOTTO
DA SOSTITUIRE IGIENICI PERSONALIZZABILE

SISTEMA DI
APERTURA PORTA
PUSH PULL




