TECNOCOMBI i) TECNOINOX

TECNOCOMBI SERIE D ELEKTRO-KOMBIDAMPFER
GASTRO-VERSION 4 BLECHE GN1/1 MIT

952651 ELEKTRONISCHER STEUERUNG,
PROGRAMMIERBAREN REZEPTEN UND
DIREKTDAMPF

e FElektro-Kombidampfer  digital 4 Bleche GN 1/1  mit
Direkteinspritzsystem.

e Spannung 380-415 3N Hz 50/60

e Tiefgezogener und hermetisch verschweiBBter Garraum aus Edelstahl
AISI 304 aus 1 mm starkem Edelstahl AISI 304 mit abgerundeten
Ecken, um Schmutzablagerungen zu vermeiden. Die Stahloberfliche
ist glanzend, um die Hitzebrechung zu verbessern, die Rauheit des
Stahls zu verringern, die Auswirkungen der Korrosion von Chemikalien
zu vermeiden und Speisereste rutschen zu lassen.

e Wasserdichte TUr aus AISI 304 Edelstahl, mit leistungsstarker und
leicht austauschbarer Dichtung, ausgestattet mit 2 Glasern: auBen
4mm dick, innen 6mm dick mit reflektierender Warmebehandlung flr
eine bessere Energieeffizienz. Lufttunnel in der Tur fur die Sicherheit
des Bedieners.

¢ Beleuchtung des Garraums durch in der TUr angebrachte LED.

* Rutschfester Anti-Fingerabdruck-Griff mit Offnung rechts/links.

¢ Die kapazitive Touch-Bedienelemente und der Push & Scroll-Knopf
beschleunigen die Auswahl und Bestatigung..
Die Bedienblender sind ausgestattet mit:

- zwei alphanumerische Anzeigen: eine fUr die Temperaturregelung
und eine fur die Zeit oder die Temperatur, die von der Kernsonde
erfasst wird;

- BEin 3,5" LCD-TFT-Farbdisplay mit hoher Sichtbarkeit flr die beste
Anzeige von Rezepten und 8 Garphasen, die Energie sparen und ein
hervorragendes Endergebnis erzielen.
¢ Die Profi-Lufter sind durch einen Inverter gesteuert, sie arbeiten mit 4
Geschwindigkeitsstufen und stoppen sofort, wenn die Drehung
umgekehrt und die TUr gedffnet wird.

e |m Kombi-Zyklus kénnen bis zu 19 Feuchtigkeitsstufen verwaltet
werden, die je stufenweise um je 5% von 0 bis 90% gesteigert werden
kénnen.

¢ Die Taste Play leuchtet je nach Programmphase in verschiedenen
Farben auf.

e Programmierbare DampfstdBe bis zu 20 Sekunden, um dem
Garraum beim Konvektionsmodus Feuchtigkeit zuzuflhren.

e Bis zu 300 Garprogramme mit BerUcksichtigung sowohl der
voreingestellten als auch der vom Koch programmierten Rezepte.

e Cloud-Plattform fUr eine einfache Verwaltung der Rezepte und
Kombidampfer.
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